Domaine de la Loge
La Loge - wit - 75cl

Benaming : Pouilly-Fumé

Alcoholgehalte:

12.5 % VOL

Druivenras: 3
Sauvignon 4/
Bodem: 3

Klei-kalksteen, vuursteen, mergel en kleiachtig zand

Wijnbereiding :

Mechanische oogst, koude klaring, fermentatie in roestvrijstalen
tanks, en rijping gedurende minimaal 5 maanden in roestvrijstalen
tanks.

Proeverij :
- Kleur: Helder bleekgeel.

- Geur: Finesse en tonen van gestoofd fruit.

- Smaak: Levendige aanzet in de mond, frisheid, met tonen van citrus
en wit fruit.

Combinaties:
Aperitieven, wit vlees.

Serveren:
Tussen 10 en 12°C
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