
Domaine de la Loge 

La Loge -  blanc - 75cl
Appellation : Pouilly-Fumé

Degré : 

12.7 % VOL 

Cépage : 

Sauvignon 

Terroir : 

argilo-calcaire, silex, marne et sables argileux. 

Vinification : 

vendange mécanique, débourbage à froid, fermentation en cuve inox 

et élevage pendant 5 mois minimum en cuve inox. 

Dégustation : 

- robe : jaune pâle brillante.

- nez : finesse et note de fruits compotés.

- bouche : attaque en bouche vive, sur la fraicheur, avec des notes

d'agrume et de fruits blancs. 

Accords mets et vins : 

apéritifs, viandes blanches. 

Service : 

entre 10 et 12°C 






