Domaine de la Loge
Les Avelllons - wit - 75cl

Benaming : Pouilly-Fumé

Alcoholgehalte:
12.8 % VOL =
. -
Druivenras: /
Sauvignon j
’é
Bodem: :

Kimmeridgische mergel

Wijnbereiding :

Mechanische oogst, koude klaring, fermentatie in roestvrijstalen
tanks, en rijping gedurende minimaal 5 maanden in roestvrijstalen
tanks.

Proeverij :
- Kleur: Bleekgeel met groene reflecties.
- Geur: Fris en amylic (Engels snoep).

- Smaak: Vol en levendig met een zout karakter en prachtige finesse.

Combinaties:
Kazen.

Serveren:
Tussen 10 en 12°C
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